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Unterwegs mit ሹ im Juli und August zum Get-together am 15.07.22 in Berlin zum Launch  
der ሹ Signature-Places-Travel-Ausgabe 2022 in Kooperation mit dem Berlin Travel Club 

und mit ausgewählten Partnern sowie zum Design-Dinner am 06.08.22 in Bad Gastein. Die Travel-,  
Design-, und Kunst-Community freute sich über Südtiroler Wein und inspirierende Locations
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01 Dr. Heinrich Schellhorn, Lisa Loferer (Kur und Tourismusverband Bad Gastein), 
Barbara Probst (Künstlerin), Andrea von Goetz (Director sommer.frische.kunst), Ike 
Ikrath (Architekt und Hotel Miramonte), Norbert Ellmauer (Badehospiz Bad Gastein)  
02 Olaf Holzapfel präsentiert seine Fachwerkskulptur „Harfen“  03 Art- & Design Dinner 
zum Festival sommer.frische.kunst. 2022  04 Ina Seidenschnur (Sanoptis), Jutta Werner 
und Christian Werner (beide Designer)  05 Megumi Ito und Peter Weisz (beide Designer)

01 Olaf Salié (Publizist und Autor), Angelika Müller (ሹ), 
Björn Kroner-Salié (TV-Florist), Birge Schade (Schauspielerin)  
02 Angelika Müller, Bernd Neff (Berlin Travel Festival), Annette 
Kissing (The Storybuilders)  03 Marie Kahmann, Andreas Bohn 
und Angelika Müller (alle ሹ)  04 Jaennette Hirschel und 
Barbara Hickl (beide Hicklvesting), Hermann August Weizenegger 
(Industriedesigner), Elke Malek (Hadi Teherani Architects)

 

Kontakt 

Alexa Agnelli, alexa.agnelli@moethennessy.com, Tel: +49 (0) 89 99421-140 
Tatjana Steininger, tsteininger@moethennessy.com, Tel: +49 (0) 89 99421-141 

 

 

Sonne im Glas – jederzeit & überall 

 

Warme Sommertage, wir sitzen mit Freunden auf der 
Terrasse oder in der Lieblingsbar zusammen und 
genießen das Leben. Für Momente wie diese ist 
Chandon Garden Spritz der perfekte Begleiter. 
Servierfertig, ohne künstliche Aromen und Farbstoffe, 
und perfekt zum Teilen, begeistert dieser einzigartige 
Aperitif aus prickelndem Schaumwein und 
aromatischem Orangenbitter bereits in der 0,75l-
Flasche. Ab Juni 2022 gibt es das Getränk als kleine 
Gaumenfreude nun auch in der Mini-Größe im Quartett.  

 

EIN WAHRES MULTITALENT 

Chandon Garden Spritz ist ein Drink für jede Jahreszeit – 
„anytime & anywhere“. Auf zwei bis drei Eiswürfeln serviert 
zusammen mit einer getrockneten Orangenscheibe und einem 
Rosmarinzweig ist Chandon Garden Spritz der ideale 
Sommerdrink. Und wir können – je nach persönlichem Gusto – 
variieren. Wie wäre es zum Beispiel mit einem Minzblatt?  
Doch wann schmeckt Garden Spritz am besten? Die Antwort ist 
simpel: immer. Egal ob mit Freunden und Familie beim Brunch 
zuhause, zum After-Work auf der angesagten Rooftop-Terrasse, 
zur Gartenparty oder beim Picknick im Grünen – mit Garden Spritz 
lässt sich jeder Augenblick zelebrieren. 

Genauso vielfältig wie die Anlässe sind auch die Gerichte, zu denen Chandon Garden 
Spritz perfekt passt: „Das Tolle an Schaumweinen ist, dass sie mit einer Vielzahl an 
Gerichten und Momenten perfekt harmonieren. Mein persönlicher ‚perfect match‘ ist der 
Chandon Garden Spritz zusammen mit Sushi oder Sashimi. Andererseits passt der Aperitif 
aber auch sehr gut zu pikantem indischen Essen aufgrund der Kräuter und Gewürze, die 
Bestandteil unserer geheimen Rezeptur sind“, verrät Ana Paula Bartolucci, Kellermeisterin 
und kreativer Kopf hinter Chandon Garden Spritz. 

 

Das stylische Chandon Garden Spritz Mini 4er-Pack (à 187ml) gibt es ab Juni zum 
Preis von 22 Euro (UVP) auf Clos19.com. 

 

 

 

127

EVENT REVIEW


