
Internationale Top-Experten präsentierten am 5. Oktober im Wiener Palmenhaus Details und 
Strategien des neuen Nespresso-Nachhaltigkeitsprogramms

THE POSITIVE CUP

TROPICAL FEELING Fest­
liches Essen unter Palmen

EDLE LOCATION Das Palmenhaus im 
 Wiener Burggarten war Schauplatz des 
Nespresso­Nachhaltigkeitsgipfels

GUTES TEAM Oliver Perquy (Market Director Nespresso Öster­
reich), Harriet Lamb (CEO Fairtrade International), Jérôme Perez 
(Head of Sustainability, Nespresso International)

NESPRESSO-NACHHALTIGKEITSGIPFEL IN WIEN Im Palmen­
haus im Wiener Burggarten gaben sich hochrangige internatio­
nale Experten aus den Bereichen Umwelt und soziale Entwick­
lung ein Stelldichein. Die Kaffee­Experten von Nespresso stellten 
Details aus ihrem neuen Nachhaltigkeitsprogramm „The Positive 
Cup“ vor und zogen eine erste Zwischenbilanz des Programms.
Beeindruckend: Bis 2020 will Nespresso rund 480 Millionen 
Euro für die Nachhaltigkeit investieren. Die weiteren ambitio­
nierten Zielvorstellungen: Ebenfalls bis 2020 will Nespresso 
100 Prozent seines Kaffees aus dem von Nespresso und der Rain­
forest Alliance ins Leben gerufenen AAA Sustainable Quality 
Program, an dem mittlerweile 63.000 Kaffeebauern aus elf Län­
dern teilnehmen, beziehen, die Recyclingkapazität für gebrauchte 
Kaffeekapseln auf 100 Prozent steigern, das Aluminium für die 
Kapseln aus umweltschonender Produktion beziehen sowie eine 
hundert prozentige CO2­Neutralität entlang der gesamten Wert­
schöpfungskette erreichen.

Nespresso lud am 15. September zu einem futuristischen 
Dinner im Bank Austria Kunstforum mit dem Designer-
duo chmara.rosinke und Drei-Hauben Koch Harald Irka

Design-Innovationen aus Wien: Die Präsentation der aktu-
ellen Wien Products Collection 2015 im Kunsthistorischen 
Museum stand auch im Zeichen des 20-Jahre-Jubiläums

CUCINA FUTURISTA RUNDER GEBURTSTAG

KOCHEN MIT DESIGN Das Designerduo chmara.rosinke 
entwarf mit Drei­Hauben Koch Harald Irka (rechts) ein 
futuristisches Dinner

TAFEL-FREUDEN Tisch, Stühle 
Lampe, Geschirre, Besteck wurden 
eigens für diesen Abend entworfen  

GESCHMACK MIT 
ZUKUNFT Eine 
Kostprobe vom futu­
ristischen Menü

RUNDES JUBILÄUM Die Wien 
Products Collection feierte den  
20. Geburtstag

HOCHKARÄTIG Die Idee hinter der Wien Products 
Collection: Designer und Unternehmer aus Wien ent­
werfen gemeinsam außergewöhnliche Produkte 

022 H.O.M.E.

REGALevent   	  FOTOS	NESPRESSO/CHRISTIAN HUSAR, KOLLEKTIV FISCHKA/KRAMAR 


